
PAILLE WAFER

La paille Gruppo Carli provient de céréales cultivées par les entreprises du groupe, dans les champs 
italiens : le blé dur et le blé tendre, l’épeautre et l’orge sont cultivés sans l’utilisation d’engrais chimiques, 
de traitements pesticides et d’irrigation. Le processus de la paille se fait exclusivement de manière 
mécanique : le hachage et la compression en wafer ne nécessitent l’utilisation d’aucun autre ingrédient 
ou additif.
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Disponible en:

•	 sacs de 18 kg sur palette de 70 unités
•	 sacs de 500/1500 kg avec ou sans palette
•	 vrac

COMPOSITION 
100% paille de céréales (blé, épeautre et orge).

ORIGINE 

Cubes cm 3x3

Paille durable 
Dans le processus de transformation 
de la paille, Gruppo Carli utilise de 
l’énergie renouvable provenant de 
sources de sa propre production.

100% PAILLE PROVENANT DE CÉRÉALES CULTIVÉES EN ITALIE

Italie (region Emilia Romagna)



 

www.gruppocarli.com  info@gruppocarli.com

AVANTAGES

La paille en wafer Gruppo Carli provient de matières premières sélectionnées et est désinfectée par le 
processus de pressage à haute température. 
La consistance en wafer (fibre courte) facilite le dosage et réduit les temps de broyage à l’intérieur de 
la mélangeuse à vis. 
L’emballage dans des sacs en papier protège de la contamination externe, assure une conservation 
durable et permet d’utiliser le produit en toutes saisons et dans différentes conditions d’élevage. 

CONSEILLES D’UTILISATION

ADAPTÉ À

Alimentation  
En tant que complément alimentaire en fibres, nous recommandons l’administration de paille en 
wafer aux animaux de boucherie, en phase d’entretien et d’engraissement, selon la ration alimentaire 
totale et suivant les recommandations du vétérinaire.


